
Meðlæti

Heimalagað rauðkál, ferskt salat, 

kartöflusalat, grænar baunir, eplasalat, 

rauðlaukssulta, nýbakað brauð, 

rúgbrauð, laufabrauð

Jólahlaðborð
3. og 10. desember

Hefst með fordrykk kl. 19.
Verð 
Kr. 8.000.

Borðapantanir á vignir@gkg.is
eða í síma 824 2046

Forréttir og aðalréttir

Rauðbeðu og fennel grafinn lax - Dillsósa

Villibráðarpaté - Cumberlandsósa

Rækjur í chili mangó salsa - Hvítlauks chili mæjó

Jólasíld – karrí, sinneps -og rauðbeðusíld

Grafið lamb – parmaskinka – tvíreykt lamb – Bláberja viniagrette

Hægeldaður léttsaltaður þorskur – tómat, ólívur og hvítlaukur

Heitreyktur lax – heitreyktur makríll og piparrót

Lifrarkæfa með beikoni og sveppum

Hamborgarhryggur sinnepshjúpaður

Hangikjöt með uppstúf og kartöflum

Heitt

Grísa purusteik 

Hunangs gljáð Kalkúnabringa 

Grillað kryddlegið lambalæri

Sykurbrúnaðar kartöflur,

ofnbakað grænmeti – 

rauðvínssósa - villisveppasósa

Eftirréttir

Ris a la mande - kirsuberjasósa og karamellusósa

Sherry súkkulaði frauð, Creme Brulee, Frönsk súkkulaðikaka 


